
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Mit unserer Auswahl an Gerichten  
wünschen wir Ihnen inspirierende 
Geschmacksmomente & Genuss 
mit allen Sinnen. 

ESSEN  
GENIESSEN  
ERLEBEN 



 V E GE TA RI SC H        
Preise in Euro inklusive aller Steuern 

Best Starters  
 

R IN DE RC A R PAC C I O  ( A , E , G , H , L , M , N )    16,30 
Rucola Pesto, Oliven & frisch gehobelter Parmesan 

B EEF  TA TA R  ( A , C , E , F , G , I , M , N , O )  
ÖSTERREICHISCHE PREMIUMQUALITÄT  
auf Wasabi-Crème Fraîche, süß-saure Sprossen & Toastbrot 
klein 120 g   20,70 
groß 180 g   25,70 

G E B AC KE NE R  C AM EMB E RT  ( A , C , G , L )    12,90 
mit geröstetem Toastbrot, Cherrytomaten, 
Rucola & Preiselbeeren 

K L EI NE R  GEM I SC H T ER   o d er  
B LA TT S AL AT   ( E , S , G , H , L , M , N )    6,40 

Suppen  
 

K R ÄF TI GE  R IN D SS U P PE  
mit Kräuterfrittaten & Schnittlauch (A,C,G,L,O,P)   5,90 
mit Kaspressknödel & Blattpetersilie (A,C,G,L,O,P)   6,90 

T O MA TE NC REM ES U P PE   ( A , G , L , O , P )    6,90 
Basilikum Croûtons & Sahnehäubchen  
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Salate & Asia 
 

E I SB E R G S SA LA T  L i t t l e  G e m MI T  
C EA SA R  D R ES S IN G  ( A , C , E , F , G , H , L , M , N )  
frisch gehobelter Parmesan, Brot Croûtons & Kalamata Oliven  14,90 
mit gegrillter Hühnerbrust   16,80 
mit gegrillten Riesengarnelen    18,90 

B LA TT S AL AT E  DE R  SA IS O N  MI T  
G E G RI L LT EM  ZAN DE RF IL ET  ( A , C , D , E , F , G , H , L , M , N )   22,70 
mit Knoblauchbrot 

R O T E S  G EMÜ S E -C U R RY  M IT   
L I M ET T EN -DU FTR EI S    ( E , H , L , O )  
mit Krabbenchips   15,30 
mit gegrillter Hühnerbrust   19,70 
mit gegrillten Riesengarnelen   21,90 

Pasta & Fisch 
 

S P A GH ET TI  A G LIO  E  O LI O   ( A , C , E , G , N )  

mit Grana Padano, Peperoncino & Knoblauch   12,80 
mit Riesengarnelen   19,70 

P EN NE  A L L’ AMAT RI C IA NA  ( A , C , E , G , N )    13,90 
mit Oliven, Speckwürfel, Tomatensauce,  
Grana Padano & Zwiebel 

S P A GH ET TI  P OMO D O R O    ( A , C , G , L )    12,80 
mit Grana Padano 
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T IR O L ER  TR I S  ( A , C , G , L , M , N )    15,90 
Kaspressknödel, Spinatknödel, Schlutzkrapfen mit  
brauner Butter, Parmesan & kleinem gemischtem Salat 

S C HLU T ZK RA PF EN  AU F  RU C OL AB E E T    14,50 
mit Cherrytomaten, brauner Butter, Grana Padano 
& kleinem grünem Salat 

M AR INI ER T ES  LAC H S ST EA K   
V O M  GRI L L  ( A , C , D , G , L , M , N )    25,90 
auf Weißweinsauce, Brokkoli & Tagliatelle 

G E G RI L LT E S ZA ND E RFI LE T  ( A , C , D , G , L , M , N )    23,70 
auf Weißweinsauce mit Petersilienkartoffeln & Grillgemüse 
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Traditionelles 
 

d eck 47 . C O R D ON B LE U  ( A , C , G )    19,30 
gefüllt mit Schinken, Emmentaler, Tomaten,  
gedünsteten Zwiebeln, Chilischoten dazu Kartoffelsalat  
oder Schalenpommes 

K L A S SI SC H E S  C OR D O N B L EU ( A , C , G )    17,90 
gefüllt mit Schinken & Käse dazu Kartoffelsalat 
oder Schalenpommes 

WI EN ER  SC HN IT ZE L  ( A , C , G , H , L , M , O , P )  
V O M  SC H WEI N    16,90 
V O M  HU HN    17,90 
Erdäpfel-Vogerlsalat oder Schalenpommes  
& Wildpreiselbeeren 

Street Food  
 

d eck 47 .  B U R G ER  ( A , C , F , G , H , M , N , O , P )    18,30 
RINDER-PATTY, Brioche-Brötchen, gedünstete Zwiebeln,  
Tomaten, Chilischoten, Mozzarella & Schalenpommes 

C HIC KE N  B U R GER  ( A , C , F , G , H , M , N , O , P )    16,70 
Brioche-Brötchen, gegrillte Hähnchenbrust, Cheddar,  
Camembert, Avocadodip, Salat & Schalenpommes 

d eck 47 .  S TE AK TO A S T  ( A , C , F , G , H , M , N , O , P )    19,70 
saftiges Rumpsteak medium gebraten, knackige  
Blattsalate & Russian-Dressing
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Steaks vom Grill  
 

 R A RE  
 für den Nervenkitzel 

 M E DIU M  RA RE  
 für die Probierfreudigen 

 M E DIU M  
 für die Genießer 

 M E DIU M  W E LL  
 Warte… was machst Du? 

 W EL L  DO NE  
 keine Empfehlung mehr vom Küchenchef 

S U RF  A ND  TU R F  F IL ET S TE AK  2 50 g ( A , E , H , L , M , N , O , P )    39,80 
3 Stück Riesengarnelen, Grillgemüse, Ofenkartoffel &  
Sauerrahmdip 

L A DIE S  C U T  F I L ET S T EA K  1 80 g  ( A , C , G , L , M , O , P )    29,90 
Rucola, Avocado-Tomaten-Salat & Kräuterbutter 

R U M P ST EA K  2 50  g  ( A , G, H, O ,P)     36,90 
Bratkartoffel, grüne Bohnen im Speckmantel & Pfeffersauce  

Unsere Steaks servieren wir mit hawaiianischem Black Lava Salz 
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Desserts  
 

E I SPA LA T SC HIN KE N  ( A , C , G , H )     9,90 
Vanilleeis, Schokosauce, Mandelsplitter & Schlagsahne  

V AR IAT I ON  V O N S C H OK O M OU S SE    8,90 
&  M AR AC U JA  S OR B E T  ( G , H )   

M AN G O -EI S PA RF AIT  ( C , G , H , O )    8,60 
auf Früchtespiegel   

K U C HE N  
Wählen Sie Kuchen & Torten aus unserer hauseigenen Patisserie. 
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Pizzen  
 

M AR G H ERI TA  ( A , F , G )    9,80 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte,  
Basilikum, Olivenöl 

B U FA LA  ( A , F , G )    13,90 
Tomatensauce, Mozzarella di Bufala Campana DOP,  
Basilikum, Olivenöl 

D IAV O L O  ( A , F , G )    12,90 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, scharfe Salami,  
Pfefferoni, Oliven 

S Ü DTI R O L  ( A , F , G )    13,40 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Speck IGP,  
Gorgonzola, rote Zwiebel 

T O NN O  E  C IP O LL A  ( A , F , G , D )    13,50 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Thunfisch,  
rote Zwiebel, Oliven 

B EL LA  VIT A  ( A , F , G )    14,80 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Rucola, 
Rohschinken San Daniele DOP, Parmesanspäne 

V E GE TA RIA NA  ( A , F , G , L )     12,80 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, gegrilltes Gemüse 

C A P RIC C I O SA  ( A , F , G )    12,90 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Schinken,  
Champignons, Artischocken 
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C A L Z ONE  ( A , F , G )     12,90 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte,  
Schinken, Champignons 

S IC I L I ANA  ( A , F , G )    12,90 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola,  
scharfe Salami, Pfefferoni 

L O MB A R D O  ( A , F , G )    11,80 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, milde Salami 

M AN GI AMI  ( A , F , G , D )    13,90 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Spinat, Thunfisch 
scharfe Salami, Knoblauch 

P U R GA T O RI O  ( A , F , G )    13,90 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Schinken,  
Champignons, scharfe Salami, Knoblauch, Zwiebel 

R O MA NA  ( A , F , G , D )    12,80 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Sardellen,  
Kapern, Oregano, Knoblauch 

M AR INA RA  ( A , F , G , D )    10,90 
Tomatensauce, gehackter Knoblauch, 
Sardellen, Olivenöl 

C A P RE SE  ( A , F , G )    13,90 
Tomatensauce, Mozzarella di Bufala Campana DOP,  
Rucola, Kirschtomaten 
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Pizzen  
 

B O SC A I OL A ( A , F , G , D )     12,90 

Mozzarella Fior di Latte, Champignon,  
italienische Salsiccia, Parmesan (Pizza Bianca) 
    
Q U A T TR O  F O RMA G GI  ( A , F , G , D )    12,90 
Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola  
Emmentaler, Parmesanchips (Pizza Bianca) 

N DU JA  C AL AB R ES E  ( A , F , G , D )    15,80 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, scharfe Salamipaste 
aus Kalabrien DOP, Ruccola & getrocknete Tomaten 
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Gourmet Pizzen  
 

L A  F O RT E  ( A , F , G )    15,90 
Tomatensauce, Mozzarella di Bufala Campana DOP, 
Spinata Calabra (pikante Salamispezialität aus Kalabrien), 
Chili-Aufstrich & getrocknete Zwiebelflocken 

C HIA T TO NA  ( A , F , G )    16,80 
Tomatensauce, Burrata di Bufala (250g) & Culatello di Parma  
(hauchzarte, gereifte Schinken-Delikatesse) 

T O S C AN A ( A , F , G , L , O )    16,90 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, toskanische  
Fenchelsalami, Valpolicella DOC (Weinreduktion), tasmanischer 
Bergpfeffer, Pecorino-Späne & kandierte Paprika 

M AR TI N  ( A , C , G )    14,80 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto di Parma, 
Spargel & Ei 

V EN EZ IAN A ( A , B , D , F , G )    17,90 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Riesengarnelen, 
Oliven, Zitronenzesten, Petersilie 

D O LC E  E  SA LA TO  ( A , F , G )    14,80 
Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Mascarpone, 
Zwiebel, Spinata Calabra (pikante Salamispezialität aus Kalabrien) 
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Aperitif 
 

Prosecco 0,1 l   4,20 
Aperol Spritz ¼ l (O)   6,40 
Veneziano ¼ l   6,90 
Hugo ¼ l   6,90 
Verry Berry ¼ l (O)   6,90 
San Bitter / Crodino (alkoholfrei) 0,1 l   3,60 
Campari Soda 4 cl   6,00 
Campari Orange 4 cl     6,40 

Wein 
 

Weißwein gespritzt sauer ¼ l (O)   3,90 
Weißwein gespritzt süß ¼ l (O)   4,10 
Sommerspritzer ⅜ l   4,50 
Rotwein gespritzt sauer ¼ l (O)   3,90 
Rotwein gespritzt süß ¼ l (O)   4,10 
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Hopfen & Malz 
 

B I E R V OM  F A S S  0 ,2  l  0 ,3  l  0 ,5  l  

Zipfer Märzen (A)  2,70 3,70 4,90 
Zipfer – Alkoholfrei (A)    4,90 
Zipfer Radler (A)  3,70 4,90 
Gösser Radler naturtrüb (A)  3,80 4,90 
Radler sauer (A)  3,50 4,70 
Weizen Cola (A)  3,90 5,10 
Weizen Weihenstephaner (A)  3,90 5,10 
Weizen Weihenstephaner – Dunkel (A)   5,10 
Weizen Weihenstephaner – Alkoholfrei (A)    5,10 

Wasser 
 

M IN ER AL ,  F LA SC H E   0 ,3 3  l  0 ,7 5  l  

still oder prickelnd  3,30 5,90 

W EL LW AS S E R  0 ,2 5  l  0 ,5  l  1  l  

still 1,10 1,90 3,60 
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Limo 
 

O F FEN  0 ,2  l  0 ,3  l  0 ,5  l  

Cola, Fanta, Sprite, Spezi  3,80 4,90 
Eistee Pfirsich  3,80 4,90 
WELL-SODA Zitrone  2,80 3,80 
Himbeer gespritzt mit WELL-SODA  3,50 4,70 
Himbeer gespritzt mit WELLWASSER  3,20 4,50 
Hollunder gespritzt mit WELL-SODA  3,10 4,20 
Hollunder gespritzt mit WELLWASSER  2,90 4,00 
 
 

F LA SC H E  

Cola light / Zero  3,90 
Almdudler  3,90 
 

 
Säfte 
 

O F FEN  0 ,2  l  0 ,3  l  0 ,5  l  

Apfel- oder Johannisbeersaft pur  3,90 4,90 
Apfel- oder Johannisbeersaft gespritzt  3,50 4,70 
Apfel- oder Johannisbeersaft gespritzt mit Wasser   3,30 4,50 

F LA SC H E ( PA G O)  

Mango 3,90 
Marille 3,90 
gespritzt mit WELLWASSER  3,90 4,50 
gespritzt mit WELL-SODA  4,10 4,70  
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Energy Drinks 
   0,25 l 

   4,50 
   4,50 

   4,50 
   4,50 

 

   0,25 l 

Simply Cola   4,40 
Black Orange   4,40 
Easy Lemon   4,40 
Bitter Lemon   4,40 
Ginger Ale   4,40 
Tonic Water   4,40 
Purple Berry    4,40 
Ginger Beer   4,40
  

Kaffee 
 

Espresso (G)   2,50 
Espresso Macchiato (G)   2,70 
Doppelter Espresso (G)   3,90 
Verlängerter (G)   3,30 
Cappuccino (G)   3,70 
Latte Macchiato (G)   4,40 
Schokolade heiß (G)   4,40 
Schokolade heiß mit Sahne (G)   4,70 
Affogato (G,C)   5,20 
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Tee 
  
E N GL I SH  B R EA KFA S T  FA IR T RAD E    4,60 
Erlesener Schwarztee nach typisch englischer Tradition.  
Feinherb im Geschmack. 

S U P E RI OR  EA R L G R E Y FAI R TR ADE    4,60 
Teespezialität nach englischer Art. Mit dem ätherischen 
Öl der Bergamotte. 

H O C H LA ND  G RÜ N TE E  F AIR T RA DE    4,70 
Einzigartige Grünteemischung. Im Hochland  
von Hand geerntet. 

R O O IB O S  VA NI LL E    4,60 
Milder Rooibos Tee, verfeinert mit Vanille. 

A LP EN K RÄU TE R    4,60 
Eine Sammlung von besten, naturbelassenen  
Kräutern aus den Alpen. 

P FE FFE RM IN ZE    4,60 
Feinster Pfefferminztee. Erfrischend und bekömmlich. 

W AL DB E E REN    4,60 
Eine Komposition aus den süßesten Beeren des Waldes.  
Einfach himmlisch! 

WI L LI  D U N G L ING W ER  Z I TR O NE    4,60 
Ingwertee verfeinert mit Zitrone. Leicht scharf. 

S C HWA RZ T EE     5,80 
mit Rum 
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Spirituosen 
 

S C HNÄ P SE  |  GR AP PA  |  KR ÄU T ER B IT T ER    2  c l  

Marille   4,90 
Williams   4,90 
Honig Williams   4,90 
Barrique Grappa   5,50 
Ramazotti   4,50 
Averna   4,50  
Berliner Luft   3,50 
 

W HI S KE Y    4  c l  

Jack Daniels Tennessee   8,20 
Cragganmore 12 years old   10,40 
Johnnie Walker Black Label   7,60 
Jameson Black Barrel   8,30 
Bushmills Malt 10years old   8,90 

R U M    4  c l  

Havana Anejo 3 Years Old   8,20 
Bacardi Blanco   8,20 
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It`s Gin Time 
 
  4  c l  2  c l  
G I N SU L   11,90 6,90 
liebevolle Destination in sehr kleinen Batches, 
feine mediterrane Zitrusnote 

H E ND RIC K S   8,30 5,20 
Charakteristisch mit Gurken & Rosenblattessenzen 

G I N MA RE   11,20 6,90 
Mediterraner Charme durch Thymian, Rosmarin,  
Basilikum & grüne Arbequina Oliven 

WI ND S PIE L   12,50 7,20 
Zitrone und Koriander vereint mit in Vulkanerde  
gereifte Kartoffel 

T H E  I LLU S IO NI S T   12,50 7,20 
Tiefblauer Gin mit Tonic rosa, einem Hauch  
Süßholz & Zitronenzesten der dich aus  
dem grauen Alltag entführt  

B R OC KMA N S   9,50 5,70 
Elf Botanicals verleihen einen fruchtig-beerigen  
Charakter 

T AN QU E RAY  TEN   7,60 4,80 
Infusioniert mit frischen Zitrusfrüchten 

H AN D S  ON  GI N   7,00 4,90 
Steirisch gut mit schwarzer Ribisel für die 
 erdig herbe Note 
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T H E  B OT ANI S T   10,60 6,30 
22 verschiedene Kräuter & Blumen  
der schottischen Insel 

B OM B AY  S AP HI RE   6,50 4,80 
Queen Mum Gin, sanft & königlich 

M AL FY  O RI GIN AL E   6,50 4,80 
zeichnet sich durch komplexen Wacholder, 
Süßholz & einen Hauch von Zitrus aus 

M O NK EY   12,20 7,10 
Ausgewogen, komplex, Wacholder, Hauch von  
Zitrusfrüchten & Pfeffer.  


